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CATERINGANFRAGE 
 

Angebotsdaten: 
 

a) Anfragender 

Firmenname (inkl. Firmierung) __________________________________ 

Ansprechpartner (Vor- & Zuname) __________________________________ 

Position __________________________________ 

Straße __________________________________ 

PLZ und Ort __________________________________ 

Telefon ___________________ Telefax ___________________ 

Mobil __________________________________ 

e-Mail __________________________________ 

Homepage __________________________________ 

 

b) Veranstaltungskoordinaten 

Datum (Veranstaltungstag/e) _______________________________________________________ 

Aufbautag ___________________ Abbautag _______________ 

Eintreffen der Gäste (Uhrzeit) ___________________ voraus. Ende _______________ 

Beginn Speisenservice (Uhrzeit) ___________________ 

Veranstaltungsort (Anschrift)   Location vorhanden Cateringfrei:   Ja  Nein 

   Name der Location ______________________________ 

   Ansprechpartner vor Ort _____________Tel: _____________ 

   Anschrift ______________________________ 

   PLZ & Ort ______________________________ 

   Telefon vor Ort ______________________________ 

   Homepage ______________________________ 

   Anlieferung ebenerdig  Ja Nein 

   Lastenaufzug vorhanden  Ja, Größe ___ x ___ m Nein 

   Parkmöglichkeit LKW  Ja Nein 

   Vorschläge mit folgender Anforderung gewünscht: 

   _____________________________________________________ 

   _____________________________________________________ 

   _____________________________________________________ 

Erwartete Gästezahl ___________ Personen 
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Crew Catering ab __________ (Datum) bis  __________ (Datum) _____________ (Uhrzeiten) 

Crewanzahl ___________ Personen 

c) Veranstaltungsart / Leistungen 

Motto/Thema d. Veranstaltung ________________________________________________________ 

Speisen  Buffet kalt kalt/warm 

   Flying Buffet  Gabelbissenbuffet 

   Menu ___ Gänge 

   Stehempfang kalt kalt/warm 

   Pausen-, Tagesverpflegung 

   Sonstiges, ____________________________________ 

 

Getränke  Aperitif  

   Korrespondierende Getränke zu den Speisen 

   Kaffee & Digestif nach dem Essen 

   Bargetränke 

   Sonstiges, ____________________________________ 

 

Personal  Küchenpersonal Garderobenpersonal 

   Servicepersonal Hostessen 

   Barkeeper 

   Set Up Personal (Equipment) 

   Sonstiges, ___________________________________ 

 

Equipment & Mobiliar  Porzellan, Gläser, Besteck 

   Küchengeräte 

   Mobiliar Empfang (Stehtische) 

    Menu (Dinnerbestuhlung) 

    Sonstiges, ______________ 

   Tischwäsche 

   Tischdekorationen Raumdekoration 

   Graphische Arbeiten (Menukarten etc) _________________ 

   Besonderheiten, ________________________________ 

 

d) Budget 

Budgetvorgaben zzgl. USt.  pro Person ________________ € 

   Gesamt ________________ € 

 

Im Budget nicht enthalten  Mieten & Pachten 

   Strom & Energiekosten 

   Genehmigungen / GEMA 

   Reise & Transportkosten 

 
 
 
  

  
 
 
 
 
 
 
 

   
 

 

  
  

 
 

 
 

 
 

  

 
 

 

 

 
 


	675A1848-D629-4796-B440-241DA01F3B69: Off
	2F303A3F-49CE-4B48-BA15-32C84D2603DB: Off
	C7A4E0FB-CED0-4597-A24E-3B97578F188D: Off
	014F8739-25CD-4A98-9F8D-7E8008A4503F: Off


